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Diese Aufgaben erwarten dich Das bringst du dafiir mit
- Kochen und Anrichten der Speisen - Abgeschlossene Aushildung als Koch/Kochin EFZ
- neue Gerichte kreieren Speisekarte und Meniis erstellen - Arbeiten nach HACCP Hygienestandard
- Selbstdndiges Arbeiten auf dem Posten inkl. MEP arbeiten - Organisationstalent
- Einhaltung der HACCP-Richtlinien - Erfahrung in der Kiiche
- Allgemeines Mise en Place - Selbststandig, zielstrebig und motiviert
- Verantwortung in Abwesenheit des Kiichenchefs - Querdenker mit Teamgeist Inspiriert durch
- Kiichenablaufe planen, iiberwachen und optimieren regionale und einfache Kiiche
Das bhieten wir dir

- Motiviertes und junges Team

- Ein motivierendes Arbeitsumfeld mit attraktiven
Anstellungsbedingungen

- Bis zu 50% Ermassigung fiir 4 Personen, bei Konsumation
in allen Sinnvoll Betrieben

- Vermittlungspramie fiir erfolgreich vermittelte

Mitarbeitende
Leicht, modern, lebendig, mit viel Gemiise und
Krdutern — das ist unsere Kiiche. Aber keine Angst,
liebe Fleischtiger*innen, auch fiir eure
Begehrlichkeiten wird hier bestens gesorgt.
Allerdings gehdrt unser Herz klar dem Garten und der
. Wiese.
Klingt spannend?
Dann melde dich bei Daniela Zedel:
HR +41 41399 05 04
Bewerbung an: jobs@sinnvollgastro.ch Das gartenHAUS ist Teil der Sinnvoll Familie, zu

welcher iiber 15 Betriebe gehdren. Zusammen
kreieren wir genussvolle Momente fiir unsere Géste

-. SiﬂﬂVO"gaStm.Ch und sind mit Leib und Seele Gastgeber:innen.




